MaquiProcesgos

MAQUIPROCESOS E.I.R.L.

DISENA Y FABRICA MAQUINAS Y EQUIPOS PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA,
PESQUERA, COSMETICA Y FARMACEUTICA

AUTOCLAVE HORIZONTAL

FUNCION

Calentamiento y enfriamiento del producto por medio de cascadas o
sprays de agua en re circulacién.

El agua, por medio de una bomba, la hacemos pasar un
intercambiador de placas en acero inoxidable para el calentamiento
indirecto de la misma.

El calentamiento y enfriamiento del agua, que utilizamos en todos
los ciclos del proceso, se efectia en el intercambiador de placas por
medio de vapor o agua fria.

Autoclave equipada con cuadro de proceso automatico.

CONSERVAS VEGETALES, PASTAS, ALIMENTOS PRECOCINADOS,
ZUMOS Y BEBIDAS, PRODUCTOS CARNICOS, PATES, CONSERVAS DE
FRUTAS, PESCADOS

DESCRIPCION

El autoclave es un equipo de esterilizador para alimentos envasados
herméticamente . Entre

El equipo esta disefiado para manejo y control automatico , con ello se controla
presién y temperatura dependiendo el tipo de envase a esterilizar

El autoclave , esta disefiado para esterilizar en , latas, vidrio y bolsa Todos los
parametros y este autoclave estd indicada para aquellos productos que no
necesiten de un movimiento durante su proceso de esterilizacion.

CARACTERISTICAS

Maxima temperatura de trabajo: 1302C.
Presion de trabajo: En bar.

Panel de control Tactil

Capacidad de dos (2) a doce (12) coches

https://www.youtube.com/Maquiprocesos/
https://www.facebook.com/maquiprocesos.eirl/

WWW.Mmaguiprocesos.com

ventas@maquiprocesos.com

Calle Rodolfo Beltrdn 979
Cercado de Lima
Tele: (511) 3301492 ; 994104644
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