
El sistema de lavado permite obtener una mayor limpieza de los 

productos 

La limpieza del agua utilizada está garantizada por el filtro doble y por 

la rejilla de filtración presente en el sistema evita la acumulación de 

impurezas en las salidas, los orificios se mantienen limpios 

Longitud: Según modelo mm

Anchura: Según modelo mm

Altura del tanque: 1500 mm.

Tipo de producto lavable: fruta y verdura libre

Sistema de lavado mediante generación de movimiento de agua 

Recambio recomendado del agua de acuerdo a las pruebas y tipo de 

producto

Velocidad máxima de lavado: Kilogramos por hora

los diseños y capacidades están determinados según al tipo de fruta a 

procesar.

Equipo para el lavado de frutas, hortalizas y vegetales 

Mediante la generación de recirculación de agua con los 

tubos difusores desde el fondo del tanque, se crea un 

sistema de lavado eficiente y regulable en potencia 

gracias a la válvula a medida, útil para los productos más 

delicados. 

LAVADORA DE FRUTAS POR 

INMERSION 

MAQUIPROCESOS E.I.R.L.,
DISEÑA Y FABRICA MAQUINAS Y EQUIPOS PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA, PESQUERA, 

COSMÉTICA Y FARMACÉUTICA. 

Calle Rodolfo Beltrán 979
Cercado de Lima

Tele: (511) 3301492 ; 994104644 

www.maquiprocesos.com
ventas@maquiprocesos.com
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