
MAQUIPROCESOS E.I.R.L.,
Diseña Y Fabrica MAQUINAS Y EQUIPOS Para La Industria Alimentaria, Láctea, Química Y 

Farmacéutica, Adaptados A Cada Sector.

DESCRIPCION. Los equipos de limpieza CIP, son sistemas diseñados para lavar y desinfectar automáticamente tanques
equipamientos y líneas de tuberías. Además, un sistema CIP posibilita un lavado y limpieza aséptico.
El equipo consiste en dos tanques de lavado y aplicación de químico según la concentración de cada línea.

CARACTERÍSTICAS DEL EQUIPAMIENTO
• Limpieza por spray y recirculación.
• Limpieza y sanitizado de tanques y tuberías.
• Ahorro de agentes de limpieza.
• Ahorro de tiempo y energía.
• Gran variedad de aplicaciones
• Proceso de limpieza repetible y estandrizable.
• Funcionamiento automático y manual.
• Diseño compacto.
• Compatibilidad y fácil actualización de componentes.
• Construcción en Acero Inoxidable

SISTEMAS DE LIMPIEZA CIP

www.maquiprocesos.com
ventas@maquiprocesos.com

Calle Rodolfo Beltrán 979
Cercado de Lima

Tele: (511) 3301492 ; 994104644 

La limpieza CIP se puede realizar con sistemas automatizados o manuales, siendo procesos confiables 
que resuelven el camino que marcan las regulaciones de buenas practicas de manufactura (GMP) para 
las industrias alimenticia, láctea, biotecnológica, farmacéutica y cosmética
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